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|EUNES TALENTS
Le nouveau souffle

de la Cote de Beaune

Un vert de fraicheur souffle en Céte de Beaune, le long
de la route des vins. La FVF est allée 3 la rencontre de douze
producteurs dgés de 26 a 40 ars qui incarnent un certain
renouvedy. Par Guillaume Baroin, photos de Thomas Lambelin

# LES DOSSIERS DE LA RVF ®

nmment aurait-on pu imaginer qe'un
jour une femme, qui plus est tren-
tenaire, serait en charge de un des
phus célehres vignobles au monde

de jeunes gens comme
Tulien Altaber, il est encore
possible de sinstaller sans
érre millionmaire ou héri-

™ |

f’fg%@ﬁ;gi La nomination en 2015 dx. Ludivine ti'.er d'une gr:ll.'.ld.e t'afnil.le

La n-ii-gmlﬂ-ﬂﬂm Griveau en tant que régisseur du vigneronne. jv:L_ les sigmes

in P b i demaine viticole des Hospices de Beaune souligne  extérieurs de richesse ne

it 44 movesmbre lévolution profonde que vit la Bourgogne, Nous  sont pas de mise ef on ne

sl G sormmes allés i la rencontre de la nouvelle génération  juge pas les fermmes et les

domaines Frangoise gui reprend les domaines, notamment dans la Céte  hommes 3 I cylindrée de

Andrd d Beaune, die Beaune. Ef sl nous avons choisi de mettreenavant  lewr voilure,

Chevalier cing femmes parmi les dotze portraits que nous vous

it Laduix ef Chevrot présentons ich, il sagit de montrer que, méme dans  Saveir changer de métier

i Cheilly-lés- une région traditionnelle comme la Bourgogne, les Aujourdhul 4 la téte des domaines familiaes, la
Marariges, mentalités évoluent. Bl ne sagit pas deparité, nais  jeune génération est souvent partie voir & lautre bout
en prisence de dbguité. Croulant sous les demandes, lassociation  de IHexagone, voire do monde, ce qui sy pratique.
m"g:"“";e B'“"’:“ Femmes et vins de Bourgogne, qui regroupe une  Certains ont quitté un meétier qui les tenait loin de
el Lhemis Saverol,

irntenr

Griillaume Baroin

guarantaine de vigneronnes a la téte de domaines
viticoles, doit refuser les nouvelles adhésions. Sans
oitblier les femimes de vignerons qui ceuvrent bien
souvent dans lombre de leur épous,

Le prix du foncier ne décourage pas

Drans cette Cote que lon dit d°Or, le vignoble de
la Céte de Beavne surfe sur la vague d'une noto-
riété spigneusement entretenue. Réputé pour ses
vins blancs comme pour ses rouges {contrairement
4 dautres cotes viticabes bourguignonnes), le prix de
son foncier flambe, ce qui pose de nombreux pro-
blémes de transmission. Pourtant, & voir le parcours

fa vigme, comme Lauriane André, qui a abandonné
son poste de directrice des ressources humaines
pour reprendre ke domaine de son bean-pére, Michel
André, Et si les problématiques qui interpellent les
vignerons sont les mémes quel que soit leur dpge (les
changements climatiques, la mortalité des vignes, le
prix des vins, le Brexit... ), la jeune génération s'inter-
roge beaucoup sur ke blo, le matéelel végéral et les sols,

En replongeant dans fa terre, au sens propre, les
jeunes vignerons ne bannissent pas les intrants
chimiques, mais limitent drastiguement les quanti-
tés, voire les abandonnent, Les pieds dans la terre,
hommes et femmes sont aussi de leur épogque,

B NOVEMBRE 2015 - LA RVF 1”6l
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JELIMES TALENTS DE LA COTE DE BEAUNE

THENTS
AT

smartphone i la main pour surveiller la météo, guet-
ter une vagee orageuse, confirmer une commande.
Tovjours connectés, vous entendez parfois derriére
leur voix be “fuitt” de sécatenr électrigue quand vous
les appelez pour prendre rendez-vons. Les panneausx
w J stils anx wigmes. Appelez-mod au 06... » invitent
i comprendre que le vigneron nattend plis av fond
de sa cave. Et que la rechnologie est une side indis-
pensable — et dediabolisée - dans la pratique de lewr
métier. o Les drones vont mows sider dans Tes analyses
des sols. Désornaais, celles-of somt queg rapides quine
analyse de sang », reconnait Alexandre Parigot,

Pas de langue de bois

Sils partagent leurs vins avec enthousiasme comme
lewrs parents avant o les jeunes vignerons ne limitent
plies lewr borizon aux frontiéres des appellations dela

Cote de Beaune, Cest lenr palats, forme & goidter des
vins dailleurs, qui les puide, plos qu'une appeliation
sur létiquette, Leur credo est smple : « Réveler b il
lésime dans la bouteille » pour Sylvain Changarnier,
w caper e fruft au plus frais » selon Simon Rollin. Et
trujoraes en respectant les terroirs qu'ils apprennent a
comprendre. « A Fcale, on ne nows apprenait pas la
vie dles sols. Le terrain, i miy o que g de vegi », soulipgne
Thibault Morey, du domaine Morey Coifinet,

Est-ce ler jeune dge qui fait qu'ils sont sans langue de
bois f reconnaissent leurs erreurs T En fait, elles et ils
ne somt que des jeunes femmes et des jeunes hommes
de leur époque qui entendent produire des vins de qua-
lité, qu'ils soient filles ou fils de vignerons, nouveais
installés ou 4 b tde d'un petit ndgoce complémentaire
aler activité, Mows vous invitons & les rencontres pou
micux savourer la Cote de Beaune, G, B,

Drarv: L calfe chplsuracss

L& RWF ™ 626 - NOVEMBRE 2018 w BS
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® LES DOSSIERS DE LA RVF »

DE LA COTE DE BEAUNE

| LAREVUE DU

VinE -

& SBVEE

' |
i} Lauriann Andri ‘
(ici avec san chef I
dhe Cava, flrdame

Lauriane André, domaine Francoise André

La belle-fille de la Cote

viriculture et installé 4 Beaune, Michel

André parlait chiaque jour devin avec
ses clients, Plus le temps passait, plus il vou
lait faire comme eux

En 1993, un de ses clients refuse Pachat
d'ure parcelle, 1l ui demande alors Tautori-
sation de I'acheter, Ce sera fa premidre acgqui-
sithon d'une longue série. Ses trois garcons
travaillant déja, les 7.5 hectares du domaine
sont mis en gestion auprés d'un autre viti-
culteur... qui déménage en 2009, Aucun
enfant ne veut reprendre. Cest Lauriane,
la belle-fille de Michel et Frangoise, qui,
4 29 ans, quitte son poste de DEH dans
les transpaorts ct prend la suite,

La jeune femme est particuli#grement
douée. Dans la foubée de son installa-
tion cormme jeune agricultrice en 2011,
dprés un cursus complémentaire validé
au Centre de formation de Beaune,
elle débute une certification biolo-

E xpert-comptable spécialisé dans la

recrute un chef de cave, Jéndme Despris, gui
devient son bras droit. De douse mois pour
le chorey & dix-huit pour les Grands crus,
les devapes prennent feur temps dans des
caves de 1399, Dans les bonnes annees, le
domaing produit 50000 flacons, Sept rouges
et six blancs, atlant de 22 € pour le chorey
# 110 € pour le corten-chatlemagne, En
repartant, vous aures Uimpression davodr
passé un bon moment en famille.

Nous avons aimé :
Savigny-lés-Beaune | cru

Les Vergelesses 2014 (34,80 €

le 2016 a la cave)

C'est la preméére vigne acquise par
la famille André an 1993, Sous un
jus dore, de fines touches d'éplan-
tine, de sabot de wénus et de genét

), vous envaltent, Le gras des ceps de

B0ans Fbére une saveur pitissiere de
erdme i la vanille, A servir avec une

sy |08

gigue sur la totalieé du domaine. Elle -i:’aurrﬂmére atl fromage de Citeaux.

Ludivine Griveau,
Hospices de Beaune

Madame
le régisseur

ls étaient quatre fnalistes, en 2015, & pré-
I tendre au trime des enologues bourgui-

gnons et diriger fun des plus prestigheux
domaines viticoles au monde, Coup de ton-
nerre dans cetle institution trés conservatrice :
une jeune femme de 37 ans obtient le poste,

u Je mienracine dovcement, oe Nest que ma
quatrigme feuille », glisse Ludivine Griveau
dune voie posée, Quatre millésimes vinifids
ici, mais onze quand elle érait responsable
technique de la maison de négoce Corton
André, & Aloxe-Corton, Bilingus, elle assure
la promuotion des Hospices & travers le monde.

Sur les 60 hectares en production, elle est
passée « du fout engrais d zéro » En cave, elle
sest essayée 4 la vendange entiére, 4 décou-
vrir dans une cuvée de la réserve parti-
culidgre des Hospices, nommee Guigone
de Salins, en vente & 0t de 'Hitel-Diew.

Nous avons aimeé ;

Beaune [* cru Cuvée Guigone

«de Salins 2015 (105,50 € le 2014

4 |a boutique des Hospices)

Lin rouge dense et concentré qui
dévoile des épices douces (cannelfle),
Anris un roudement en bouche, be jus
ressart en salinits, Un classique.

=

Lisdiviree Griveau est ta premibrs fename 3 diriger
e predtigieus domaine des Hospices de Beaune,

LA RVF r” 624 - NOYEMBRE 3B nQET
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Les me lllﬂmuu-.
jugés al'aveugle

18,56/20

MAISON

PHILIPPE PACALET &

@& Corton

“Tout en élégance & en raffi-
miemsenit ; ici. be floral domine,
Line belle Minesse drattaoque qul
g'étine en longueur avec ce frult
net et précis. Unvin majeur i
ne pas manguer. 223 €

18/20

JEAN-CLAUDE ROISSET

@ Corton Les Renardes

Les 50 % de vendange entléne
tivrent parun parfum floral de
toute beauté, Un corion dense.
gracieux, dépant et magnifi-
quement éuilibrd, 100 €

17.5-18/20
DOMAINE CHANDON
DE BRIAILLES i

@ Corton Les Bressondes

Uiy fruit d'une grande pureté,
i Evoapae ka rose fraiche. Lin
toc ey de bpuche délicat et

Spécial millésime 2018

ungrainfin, maisavec oo juste 8% 1 bouche. Sa belle structure '
hédorisme d un millésime portera sur lelong termme. BOHE
riche 162 €

17/20
17,8-18/20 DOMAINE o
DOMAINE FRANCOISEANDRE
DELAVOUGERAIE & Corton Les Renardes
& Corton Derridre un nex engageant, rap-
Mez erggageant qpui évogu! pelant leooulic Je franmisciss,
quene de cerise ol Norangy ure matiéne Ségante avec un

Som attadguee Tine ORI rale
LIse IFEEThE LRNindiyues SETee. J
TMATRTE DO ET1 FLLEISOE £WO00
plus la Tradcheur da rosmu g
i el s Frde. 108 €

e it gpod sEtine en bongueur. 88 €

17/20

Uine note 00N s rodes ef une

17.5/20 touche de graphite précédent
DHOMAINE DES CROIX e bonche i la matisre gour-
@ Corton Les Gréves mrancle e aux tanins mdes,
MNezsompiusux pouroe ond racs,  diod une finale un rien chalea-
deense et profond avec du polds reuse. BOC

Domaine de la Vougeraie LA VALEUR SORE

Son batard-montrachet
est époustouflant !

e

Depuis 207, Sybele Padlat o falt dvaluer | e vine par petites touckes,

irectrice du domaine de laVougeraie, propri@ié de la

famille Boizset, Syivie Poillot pilote les interventions sur
les vins en étroile complicité pvee ges collaborateurs. Cette
bonne entente luia permisde faire évoluer les choses par
petileatouches : moins de bols neuf, plus de réactivite lors des
vendanges (grice a plus de personnel) afin de ramasser 4 b
maturité idéale. 5 la biodynamie reste 1a clé de votite i la vigne,
certains travaux en cave, 1ol be bitonnage, s font dans e meme
csprit, onlune montante. A Farrivee, la gaomme cst exemplaire
avec en 1éte un batard - montrachet époustouflant. R P,

108 - LA RVF N* 832

JUIN 2019

Foood

MILLESIME 2018 : Les meilleurs vins jugés a I'aveugle

ourgogne Cote de Beaune Grands crus

scrus autop enCotede Beaune

16.5-17/20

JEAN-LLIC

ETPAUL AEGERTER

# Corton Vergennes

Mz dhe violette & o Lol
en allonge et en linesse. Corton
rad A elprackeux, 98-118 €

16.5/20
JM.’LINE.

FLLE DOUDET
Corton Les Mardchaudes
Ademi Egrappees, cetle cuves
offre des notes de Trulis nolrset
d'épiced. La bouche affirme la
richesse, d'odun fralt un fen
suere ot des tinins souples. G0€

16/20

MAISON LOUIS JADOT

® Corton Pougets

Une bowsche franche, des tanins
pulssanis dans une matiéne
ol Ene au frudt amadous
par le caractene suere o mil -
Iésime. Une poknie de bois
remonte en finake. §8-92 €

16/20

DOMAINE

MARATRAY- DUBREUIL

& Corfon Bressondes
Unicoerton sollide, charmed, doté
de tamins gras &4 o "un joll fraie
parfumse &f jutevix. 406

16/20

DOMAINE

RAPET PERE ETFILS

& Corton

Mislgri- vine pnbe ce réduic-
o, an devime wrs frodt net dans
une matére pénéreuse, 606

Vins hlithes

19-19,5/20

DOMAINE

DE LAVOUGERAIE &
Bdiard - Montrochet

Beau nez profond surles

agrrumes aver la foroe et FTam

plewr de son termolr en appi

RINE jurmalks tormiber dans 1a

bourdeur. Le plios e vin, tous

crus eonifondis, Pos de 200E

Numéro Spécial - 236 Pages — Page 108
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Les meilleurs w.iin.-,
] ! A

R ERC SPECIAL + Tha IwiES
Nez d'écorces o agrunses et de

Neursblanches. Une bouche

i lattaque tout en finesse gui
monte crescendo. La matiére
EXprime & oo stade davarage le
caractére eristallin du fruit cue
Fempreinte pulssante ctiellu-
rigue de ce grand tervoir, 70008

18-18.5/20
VINCENT GIRARDIN
Chevalier-Montracher
MNezde frult miret légérement
fermentaire. Onest icl sur ks
puitssance de ce grand terrodir
ver une salinité affirmée, un
frudit & peine chaud qui faie
salrver. 520C

18-18,.5/20
MAISON LOUIS JADOT
Chemalier-Montracher
Uve belle et firse réuctfon,
Lirte: meote che Mo Bllarcbee o
une tousche pdtissidre formeni
be parfum de c¢ chevalicr épure
€1 cristallin, avec une finale sup
une belle amertume de zeste,
Emv. 430 €

18-18,5/20
DOMAINE

DELAVOUGERAIE &
Chevalier- Mantrochet
Mﬁ:mm&m

18/20

VINCENT CIRARDIN
Bienvenues- Batard

Montrochet

Un parrfum sur la crodite de

ﬁ:gﬁi"_f‘r'nf millésime 2018

pain, une bouche classique gy
UNE AT CIMONMnes: JOUr ce cry
bl ser lavivaciie dun fruail
acidulé &t done tendy, 380 [

17.5-18/20

DOMAINE

JEAN CHARTRON
Batard-Monfreacher

Mezsur la feur Manche, hells

aftanue franche avec un frulr

achdulé. Un bétard qul mise sur

2 fimesse, méme si la pulssanee

de ce terroir arrive ep fin e

bouche. 150 €

17.5/20

MAISOMN

PHILIPPE PACALET
Corton-Charlernagne

Unnez finement epice, svec une

tousche de massepain, Bouche

EEnfreuss, (rés pure, longue

etarmple avec de beaux amers

viramt sur be zest ce parmle

R T

1%7.5/20

DOMAINE

DE LAVOUGERAIE &
Charlemagne

Uin nez quil évoquee b crodite de

Pain & Ls paire. Une bouche

Gpui #'affirme par son caractére

legtremient scidubé o domine

ane note de céclrat, Une viva-

cive de born alod posir ce ¢harle-

Inagme g devrait s'etoffer on

oours d'élevage 171 €

17720
VINCENT GIRARDIN
Bdtard-Montrachel

Lime pointe de réduction et
umne ol die créme anglaise
dominent aunez, Un bdtard
Plalsant pour som carpcténe
Ao et souple, i ExErwt
de cette puissance et de cetie
seveque l'onatiend d'un 2]
cru, 42048

17/20
DOMAINE
MOREY-COFFINET
Batord - Mantrechat
U fruit frals, vifet clsele, s
caractére lagérement nscidulé,
phus long que lake, avec une
Tinale salire. N, O,

Maison Philippe Pacalet

Bourgogne Cote de Beaune G rands crus

LE COUP DE CCEUR

Il a ealé son travail

sur la luminosité du ciel

Pnnuh:uqu

v epociant éeveur, Philippe Pacalet signe une série de vins
AN d'une rane élégance en 3018 Pource millésime éproy -
vant physiguement. i a verdangt uniquement le matin afin
de conserver des ratsing frais. Selon lui. Fanrsée a été marques
MWIMIM#IM‘NMIMMBW.DMHMM
daciile artrique cleve, tandis quie ka chalour adigradé Macide
malique. [l était donc important de vendanger bien mir afin
de préserver les équdlibres, A larrivée, tous SE5 VIS sont somp-
BN, aves magnificue potentiel degarde B P

16.5-17/20
DOMAINE
ROGER BELLAND
Criots-Bdtard-Montrachei
Unmd:nﬂuirmlqu:.w
bouche dense of séveisse, g
el cats armers, Volurne o
deur pour cevinencore
ment Faind par son

16,5-17/20
DOMAINE
RAPET FEREETFILS

Corton-Charlemagn:
Joli nez fimavee une touche
Tlorale. Bowche derde, juteus
etmapsde. Une allonge agréalile
Surde fins amers, 90 ¢

16,5-17/20

DOMAINE FRANCINE ET

MARITE-LAURE SERRIGNY
Covton- Charigrmoagne

Parfum complexs sur I'tcorce

LA RVI N* 632 - JUIN 2019 . 199
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dagrume et touche vanillés.
Beau vin sphérique dont at-

to Tan o la salinee
g R pidité en finale. b

16-17/20

DOMAINE

FRANCOISE ANDRE
Corion Charlemagme

Derriére un fen de réduction,

Ie Boral prend le dessus, Un

corton-charlemagmne toul en

volitine, pleln, aver des armers

puissanits, maks pas disgraciews J

etune finale chaleureuse, [12€ _.:""

o =i
Moz légtretnent fermentsjre
ST la poire juteynse. Beaueoup
e piissance el d'intensité avee
L it cristallin mais chamel,
etune pointe de gz quiren-
foroe UVintensité du fruits. J 44 €
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FRANGOISE ANDRE & @
2100 Beqenc - TE, 43 90 24 21 85
Pernand-vergalasses pramber cru blanc
FousFrithle - 16

B riciie st e fruits fumes avec es notes damande:
Bafla maueits on bauthe, avec du gras b un

S

QUK PERE ET FILS &
L aresy-des-Becis e - Tel 03 A 22 57

4o rouge Rognet - 16,5

languiur

AURELIE BERTHOD @
31200 Ehgng-les-Brozme - TéL 03 80 21 a5
Pernand-vergelesses promber oru roug®

I:p::u frulhéau:e‘zwmbulstune. En bauch zﬂ:‘;
es1 Hhénard, ave dey taning firs ot ne mAT
bquiibee.

BOURGOGNE AUJOURD’HUI
N° 141 — Bimestriel— Page 50

"




— &

'll SPECIAL MILLESIME 2017

uw’

I BOURGOGNE =

VINS NOTES 14,5 et 1

FRANCOISE ANDRE #& MA

S0 Brawns - Tl 0080 24 21 65 Sawi
Savigny-les-beauns prember o rouge s """f
| Les Vorgelesses - 14,5 CHi
BRI

CHRISTIAN BELLANG ET FILS @ Savi
21150 fearganlt - Tel G380 21 22671 Cheti
Savigny-les-beaune blanc (17 €) - 15 H
- 21

. 03 &0 2 45 E

Chorey-les-beaune rouge - $4.5 Co
4

Baa

CHRISTOPHE BUISSON

BOURGOENE ALICUIRD LT - N™14T j‘g

BOURGOGNE AUJOURD’HUI
N° 141 — Bimestriel— Page 59
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15,5-16
DOMAINE
FRAMNCOISE ANDRE
" Cormon Les Renardes. 11 présente
de Ténergie, du volume et un fruit
luminenx. Long &1 Intense, avec un
joli grain de tanin, il nous séduit par
son fgquilibre, mére st ume touche
baisée laisse apparaitre une nofe de
el A swavee, 86 €

Lec ving blancs

LA REVUE DESVINS DE FRANCE

N°622— Juin2018 — Page 113
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L& REVUIE D

Vil

DE FRAMCE

© LES PLUS k==
BEAUX VINS
DE I'ANNEE™=

A A

AL

THOMAINE _
FRANCOISE ANDRE

Ez Connardises, Bien tramé, avec
pne pouche droite et un frult joli-
. mient exprissit, oz vin dvoliera bnen
sur une décennie. Cetke cowie et
e vakear saee. M, €,

DOMAINE
FRANCOISE ANDRE

I=cru Las Yergelesses. Son style est
agreable, fin ot souple. Le vin offre
une ageéahle tenue en bouche et son
ared eal déd et pvenand. 34 €

LA REVUE DESVINS DE FRANCE
N° 612 — Juin 2017 — Page 132



LA REVLIE DiL

Vil

DE FFANEE

& LEs

BEAUX VINS
.. DE PANNEE=S

DOMAINE
FRANCOISE ANDRE

Les Maumuriens, De densite
mayennd, 0 affiche une trés belle
définitiom aromatique o une bouche
diirte 3 souhait 11 offre whe mapmi-
Hgue précisiour dans Sexpression de
sot fruit M £

LA REVUE DESVINS DE FRANCE
N°612— Juin2017 — Page 131



LES DELICIEUX EN COTE
DE BEAUNE

L& REVUIE D

Vil

DE FRAMCE

® (s piis e
BEAUX VINS

Cing vins délicieux en Céte de Beaune

P OA}

= -
dige

DE UANNEE=

& Doraiee Frasgoie Andri, beaune 17 oru Lis Reversés ; i
gt Merre Wrissed, chasmpne-montrachet 17 eny Les Grandes
Ruchoties | parts @ Domaine Roger Bulland, santenay 1= o
Gravitres = poir wa mabere ke Domasims Frangois Carllon, pul-
grp-rentriches 1 oru Champ-Giin ; arimes debcas 8 Demaice
F‘mﬂhhﬁhﬂl'mhﬁwﬂ:pﬂtmnﬂhﬁ

LA REVUE DESVINS DE FRANCE
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lil' HOMMAGE AUX
> VIBRANTS 2016

® LESPLUS Ws
BEAUX VINS
DE UANNEE™

P OA}

AL

Vi rouges

1&-17

DOMAINE

FRANCOISE ANDRE

i cru Les Rresrnines. Molr deooe,

hoisé Fim Teeart | vhdeite Froke
#légant o termir st difh en plice
gt 123 Bl de sendernent 45 €

LA REVUE DESVINS DE FRANCE
N°612— Juin 2017 — Page 126



. LES MODESTES QUI
Q) TUTOIENT LES GRANDS

nws’

: LA REVUE DU

vin

: OE FH.I'&HCE

Ces fabuleux? Sl
Cotes-du-Rhéne

gﬁ

--'-"l-\ ,_

FREEI‘DEH“ELL‘E‘;
leyr prepramme poar e win

il
_ai
Fod o

F
& 15.5/20
o DM AINE
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SPECIAL COLLINE
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Pernand-vergeleues
cru Bslanc Sous Fretille 2014 - 10,5
Mg fraie nue by Nagiy Blanches joliwlrees baacke.
Vereernlile PR FEITOUE (R de rimes ] iumes g
et e B
Pernasd argelesien
premier ¢ri ougs En Caradeas 2004 - 14,5

BOURGOGNE AU]OURD’HUI
N° 134 — Mars 2017 — Page 26



SPECIAL SAVIGNY &

[l CHOREY-LES-BEAUNE
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* Clos-de-Viougeot »
Chorey-l

Vougeot » Crus du Emnna
. és-neaun? » Savigny-lés-Beaune
UNE RENTREE 2017 POUR
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ot~ Ir' LIF 2] 4 JLEPE
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en Tue Barwl 1004|2280 €) - 15
Savigny-les-beaang §euge
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DOMAINE Francoise ANDRE
WINE ENTHUSI ST _
: SPARKUNG 98-100Classique Le summum de la qualité, fw

FOR EVERY QCCASON 94-97 Superbe Une grande réussite, g/
90-93 Excellent Hautement recammandé. .
87-89 Trés bhon Souvent une bonne valeur; hien recommandé. "
83-86 BienConvient pour la consommation quotidienne; souvent uns bonne valeur, :
80-82 Acceptable Peut étre utilisé dans des circanstances décontractées et moins oritiques.

WINEENTHUSIAST

23 points
Demaine Francoise André 2015 Les Reverses Premier Cru (Beaune)
Tn win structuré, plein de tanins et de bonne concentration. Le win est juteux, apportant de 'aci dité et des
fiotes de prune rouge et de petits fruits avec les tanins. Clestun vin qui aura besoin de vieillizsement Buvez
ce vin puissant a partir de 2023

-RV Publie 11/1/2017

WINEENTHUSIAST

20 points
Domaine Frangoise André 2015 Les Vergelsess Premier Cru (Savigny-l&s-Beaune)
Ce vin fume est miir avec un bel equilibre entre les tanins et les fruts rouges niches. I est chaud, arrondt et
agréablement épicé. La structure et le noyau sec permettront au vin de vieillir. Buvez & partir de 2022,
-RY Publié 11/1/2017

WINEENTHUSIAST

89 points
Demaine Frangoise André 2015 Savigny-l1&s-Beaune
Ce vin epice et grille presente plus de bois que de fruits. Des notes de fruits jaunes sont déjala, donc la
texture devrait s'ouvrir pour donner un vin plus miir, plus fruité. Donne-le jusqu'en 2020,
-RV Publié 11/1/2017

WINEENTHUSIAST

82 points
Domaine Frangoise André 2015 Premier Cru sous Frétille (Pernand-Vergelesses)
Lez ardmes de botz donnent un caractére grillé qui domine le frt. 0 faudra du temps pour que les saveurs
de pomme et de poire apparatissent. Buvez a partir de 2020,
- Rv Publié 11/1/2017

WINEENTHUSIAST

88 points
Demaine Frangeise André 2015 Chorey-lés-Beaune
Croustillant, agrumes et aci dité attrayante marquent ce vin. Les saveurs de vanille lui donnent un caractére
arrondi tandis que Vacidité et les frnts verts ajoutent de la fraicheur. Buvez a partir de 2015,

WINE ENTHUSIAST
11/01/2017




i1 GOOD SCORE

S40+ 0] iveriag | LSRR | SRR - RV Publie 11/1/2017

wnE ENTHUS] '|' DOMAINE Francoise ANDRE
JSPARKLING

>
QRSO s ; ; g
FER bR ] 98-100 Classic The pinnacle of quality. &

94-97  Superh A preat achizvement. 4
90-93  Excellent Highly recommendead. f" )

§7-89 Very Good Often good value; well recommended.

83-86 Good Suitable for everyday consumption; often good value. 0
§50-82 Acceptable Canbe emploved in casual, kess-critical circum stances ¥ 5 4
Products deemed Unacceptable (receiving a rating below 80 points) are notieyewed

WINEENTHUSIAST

23 points
Domaine Frangeise André 2015 Les Reverses Premier Cru (Beaune)
A structured wine, full of tannins and with good concentration. The wine 15 juicy, bringing acidity and red-
plum and berry fruits together with the tannins. Ttis a wine that will need aging. Drink this powerful wine
from 2023,

WINEENTHUSIAST

20Points
Doemaine Frangoise André 2015 Les Vergelsess Premier Cru (Savigny-l12s-Beauneg)
This smoky wine 12 ipe with a fine balance between tannins and rich red frots, It 15 warm, rounded and
attractively spicy. The structure and dry core will allow the wine to age. Drink from 2022,

WINEENTHUSIAST

89Peoints
Demaine Frangeise André 2015 Savigny-18s5-Beaune
This spicy, toasty wine currently shows more wood than fruit. Hints of vellow fruits are already there, so the
texture should open to give a riper, fruitier wine, Give it until 2020,

WINEENTHUSIAST

89Pcints
Domaine Frangoise André 2015 Sous Frétille Premier Cru {Pernand-Vergelesses)
Wood aromas provide a toasty character that deminates the fruit. It will take time for the apple and pear fruit
flavors to show. Drnk from 2020,

WINEENTHUSIAST

88Peints
Demaine Frangeise André 2015 Cherey-lés-Beaune
Crisp, citrus fruit and attractive act dity mark this wine Vanilla flavers give it a rounded character while the
acidity and green fruits add freshness. Drink from 2019

WINE ENTHUSIAST
11/01/2017
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. MEILLEURS
SQUBI GRANDS CRUS 2015
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s MEILLEURS
VINS DE UANNEE |

CHETEREMFRIORITE B

HUHERCSPEDIAL -

DOMAINE
FRANCOISE ANDRE

LCarten-Charlemagne. Monobloc, i
faut aller le chercher. Ce ¥in est lar-
pemnent constiné, e beauooup de
chair et d'intensibe dans les ardmes,
re gui signe sa clase de Grand cri.
Ere, B0 £

NUMERO SPECIAL - LA REVUE DESVINS DE FRANCE
N° 602 — Juin 2016 — Page 115



4
0.9
25 MEILLEURS |
VINS DE LANNEE
LES FLACCINS & ACHETER ER FRIORITE b‘DﬂJOUT Ia Vlgne ]

DHOMAINE FRANCOISE ANDRE  LE BOMAINE A SUIVRE

Adieu le transport,

HUHERD S FECIAL - 6 PAGEY

wiaire & Beaume, Michel André acoulert, au debut des
?;%néﬁ B0, quelques hectares de vignes dent il
délegue Mexplolmton, kes vins Stant commercialisés

5 e pom de domaine des Teregelesses. Aucm de ses oo
fis me souhaitant reprendre b= vignoble, c'est Lauriane, s=
belle-fille qui, zorés une premiére vie de DRH d'une sodétd de
transport. reprand le volant de domaine. Apres une formation
avive allure, alie cree en 2010 le domaine Frangatse André,
Epaulie par Jeréme Després, elle vinifle les & ha sur Ausey-
Duressas, Savigry-1és-Bagme, Corton-Chardemagne et
Pommard. Les premiers millésimes sont encourageants,

le styfe des 2015 apparait aquilibré. O, Pls

NUMERO SPECIAL - LA REVUE DESVINS DE FRANCE
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. MEILLEURS 20135

DES MIMI-CAVES
& PARTIR BE 300 £

i ’ Les
U= MEILLEURS |
VINS DE UANNEE

HUHERD S FECIAL - 6 PAGEY

IE

DOMAINE

" PRANCOISE ANDRE
Sous Frétifle |* cru. Evidente
opulence &l maturitd poussée pous
ce win Ui taplsse le palsis avec unf
gres mmgsasant, mass anssi une ten- i

ginn beepaferiee em finale, 37,50 € &

Vi DOMAINE

+ FRANCOISE ANDRE
Les Pins. On pergoit une recherche
de maturitd elevée, mas b vin ne

bascule pas. Ample et charnn, avec  §

e [ puelpe, il jowe dans un n:g,wireff)

pndseux, 17,50 €
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2= .
;= o 100 117 Domdine
N.E Francoise An
g Dilicate el
=F denze, sans le fard du baisé, cette

cusée démude en Bowche wne remar
quable fraicheur nuancde el mentho-
ifn, Grande classe. B3 €

NUMERO SPECIAL - LA REVUE DES VINS DE FRANCE
N° 592 — Juin 2015 — Page 109



INTERNATIONAL

Frischer Wind sus
dom Alto Adige

emmwelt 5

L

Auch die Parzellen der Domaine Frangoise An-
dré, frither Domaine de Terregelesses, liegen
vorwiegend im Umkreis der Montagne de Cor-
ton und an ihren Hingen. Aus Begeisterung
fiir den weiflen Savigny-lés-Beaune Premier
Cru Les Vergelesses, beschloss Steuerberater
Micl.el André, 1983 ein Weingut zu griinden.
Uber die Jahre auf gut 8,5 Hektar angewach-
sen, wollte sich keiner der drei Sohne darum
kitmmern. Also iibernahm Schwiegertochter
Lauriane nach einem Intensivkurs in Wein-
machen ab 2010 die Leitung und stellte auf Bio-
anbau um. Gleich im ersten Jahr gelang ihr mit
dem Pernand-Vergelesses Premier Cru Les
Caradeu~ ein grofler Wurf. A rising star.

WEINWELT (D)

N° 5 — Septembre 2014 — Page 72




INTERNATIONAL

Domalne Franpolss Ardré
, #0013 Permand-Yargeinsses tor £
LagCaradany
Lauchiandas Rubin Afst- whd Wise-
araar saftige Beererdrucht, el Frss
Falist gute TaEnninstruktur, Pobsnrel
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MEILLEURS 2013

MILLESINGE 2013

UN GRAND "OUF"
DE SOULAGEMENT !

[T ey P

FRANCOISE ANDRE %

lJ.I.Hi'H'h.l.mﬁ Tef, 01 85 39 31 @8

Pernmudvermgelecses premior ou bl
Soum Feetibee - 16 5

P richa aenc L Bkt gw notes de potietie B
CEEp e coriive an Dol e s & |i i
L aieves cbormes an Tnake
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MEILLEURS 2013

——

MILLESINGE 2013

UN GRAND "OUF"
DE SOULAGEMENT !

[T ey P
e e Bl el

3 P
=

FRANCOISE ANDRE 4.0
LN fenwr - T, 0788 24 27 G5
Chorey-les-beane village rouge - 145
savigny-los-beaume village rouge - 14,5 £

BOURGOGNE AU_]OURD’HUI
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MEILLEURS 2013

~ The Keeper

Frangoise André's rich,
plump 2009 vintage of
this starry réd burgundy
bowled me over, and this
2010 Is almost as
dazzling. Chorey gives
you some of the comph
of Beaune, its grander,
southern neighbour, but
it is a lighter and less
pricey option. Dive into
this delicious, vibrant,
fieshy, raspberry and
rose-perfumed pinot noir
now and savour Its many
layers of complex, bold,
inky, gamey truit, ideally
with coq au vin or a game
pie. Alternatively, tuck it
away until 2017 and
beyond for all sorts of
moreish leather, truffie
and roast game flavours
to emerge.

THETIMES (GB)
1" Mars 2014 —Art. Jane MacQuitty
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BOURGOGNE

Valnay » Pommard =
Pouilly-Fuissé...

DES GRANDS WING
SANT JE MLOSER |

Lauriane Andrg

BOURGOGNE AUJOURD’HUI
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DEGUSTATION

BOURGOGNE

3

SPECIAL

AUNE S5

NOMAINE DES TERREGELESSES
FRANCOISE ANDRE &

Z100 Bepmine - TEl, 00 80 24 21 65
Savigny-les-beaune premier cru blanc
Las Vergelesses - 15 i
Arfemes flatiours de lewr blandh o5, 3 pain grille, de frurs punes... @8
v owr, & pho eodps, un beau frumé pourmandl |e 100l enmbé par on
byt de qualis

BOURGOGNE AUJOURD’HUI
N° 114 — Novembre 2013 — Page 49



DECOUVERTE

DOMAINE DES TERREGELESSES

Lzhorey brille dans
5 deux couleurs

n 2008, Frangaise André fonde le domaine

des Tamegelesses, nslallé au pied des rem-

parts de Beauns. Depuis, alle an g conf ia
pestion & sa bru, Lauriane, Sacondde par Jarbme
Despras, le régisseur, celte dernibre a antame I
corwersion du vignable en agriculture BEIOGIGUE,
Ici ba chorey est traité aves les mémes égaros que
le charlemagne. lssu du climat Tue-Boeul ol 1e
domaire posséde 2,5 ha, il procure un plaisi intanse
dans les deux couleurs. Une irés bella affaine |

Chirey- Es-lun | Bon o1 elair brille sous un venl
e nlhnﬂum]‘uu ol de flenrs épineuses. En bauche,
Ia matidre séduft par son jus franc de poire verle, Sa
finale, awssi baroe que longue, valordse le chardonnay,
Mate - 1620, Boweilas : 1100, Prix ; 18,80 €.

Choray-lés-heaune 2010 Sa chair de carise urlat e com-
plaft dans un profil aromatique soutenu par un fin bolsé.
Un v gormamd, plein de vie & partager sans atlendre.
Mote : 16,520, Boutsilles : 3 600, Prix: 16 €

LA DECOUVERTE

LA REVUE DU VIN DE FRANCE
N° 575 — Octobre 2013 — Page 85




MEILLEURS 2012
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$ MEILLEURS 2012
L]

DOMAINE DES TERREGELESSES

‘FRANGOISE ANDRE

21500 Bacwar - TE i &S 34 3F RS

. Beaunme village rouge - 14,5

8 Chorey-les-beaune village rouge - 14,5
o
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REGARD D'EXPERT

A Pernand, Aloxe et Ladoix, 2010 a donné des vins excep-
tionnels, dont la qualité culmine dans les grands crus. Mais
la petite production a asséché les stocks et il faut vite pro-
fiter des vins encore disponibles....

Et & Dimitd Bazas avait misom 7 Lenologue de
la Maison Champy (Beaune - 21) lance un
débat fconoclaste dans une région, In Bour-
popnie, trés attachée a 19dentite de ses terroirs.
[rmitri Bawas &interroge sur 'oppartunite d'as-
sembler les vins issus de différertes parcelles
de cortons rouges pour obtenit ure cuvés ph
“eamplete” ot plus représentative du caraceere:
des pinots noirs de la colline, “Oud a dit que
lorthodoxie du corton rouge cst de faire du
parcellaive 7 Bst-oo quion asscrmbiant los diffé-
rents climats exploités par chague producter,
on ne ferait pas de meillears vins 7" Leno-
logue g'appuie sur li résultal des assemblages
gu'il réalisail mi-méme dans les annéss 2007,
2008 oib 2009 pour sa mdison dit négoce.
%a cuvée dassemblage brilloit megulierement
dans les dégnsations, “Chez noms, le Rognet
est sur la lomguenr, longiligne et frais, avec des
saveurs de menthe, de basilic, T2 Brossandes
est une boule de dengité, avec de la cerise,
du kirsch, mais moiny long. S je réunis la lon-
gueur el la concentiation, fobtendral peout-
otre e corton le plus complet et le plus
complexe...* Le Domaine de La Romange-
Conti, gui a repris les vignes du Prince de
Mérnde, winscrit dans Ia mems démanche
avec ses gquatie climats appelts @ ne donner
qu'un seul corton. n débat a snnvre, méme s
T'on imagine mal demain des Stiguettes de
Cortomis ne portant plus les mentions
Renardes, Bresqandes, Clos do Boe o1 Grives...
En 2010, la “colling inspirée® s'est montrée & la
hauleor de sa réputation, A Permand Vergelesses,
a Alme-Corton, & Ladois-Serrigny, les tmais vil-
lages sentinelles posés au pied de la célebre
‘montagne”, et dans les grands cms (Corton et
Corgm-Charlemagne), on a poeduit des vins
qui figarent parmi les réféences de ces
vingt dernidres années, O pew: donc parler
sang exagération de millésime exceptionnel.

“Les mouges allient concentration et profon
deur, grace aux petits rendements dus & la
coulure an moment de la flenr, Les blancs &8
réviélent trég saling, frés jodés, avec un
superhe  volume®, cxpose Simon  Rellin
[Domaine Rollin, @ Pernand-Vergelesses),
Laurizne André [Domaine des Terregelesses-
Frangoise André) parle d'un “millésime
d'école pour le pinet noeic donl |'antre came-
tézistique est de fournir une parfatte lecture
des terroirs et des niveaux d'appellation
"Les villages, affirme-t-elle, peuvent &tie
ouverts dés maintenant. 1L faudra attendre
deux ou trois ans les premisrs orus of ne pas
déboucher les grands crus avant cing ans,
en blanc comme en rouge..' Les 2000 ath-
chent un trés bon potentiel de garde, supé-
rieur, dang la plapart des cas, & celul des 2009,
En matiers de protection des termoim, la peoimo-
fion des bonnes pratiques se poursuit sous
Tegide de Yassociation “Paysages de Corton’
Elle a permis & des étucianis et i dos cherchenrs
de travailler surles commystbmes locous. Doy arbres
£ des haies ont &6 replamtés sur la orétes of dans
lex vignes pour v apporter de la biodiversite,
Lputre association ackive dans le vignoble
Terroirs de Corton” témoigne des liens existant
entre les ook villages, Lo des Grands Jours
de Bourgogne, elle jous un rile imporant de
promotion des vina de la colline.

A noter gue les producteurs de Pernand-
wrgelesses ont déposé ung demande de clas

sement de la totalitd des Caradens en premiar

cru, ung demands de piomotion en preoier
pru du Devant des Clouns et une demande
dextension dn premier cro Sous Fréclle, alors
gu'ine petite extension du vignoble est en
pojet i Ladoix @

Teuse - Jean-Fhilippe Chapelan
Photmpaphes.: Lienal Gaorgeot

BOURGHGHE AUIDURDHLUI -

COLLINE DES CORTONS
0, LA BONNE INSPIRATION

P

REPERES

Grands crus | 148 hectares,
Cortorvcharlémagne : 53 ha

1100% vins klanes,

Corten 2 90 ha an reuge et 5 en blanc.

Aloxe-Corton : 117 hectames,
Premiers aus ©37 5 hectares en rouge
el quelgues ares en blane.

Willages : TE hectares en rauge

11,7 ha en blanc,

Ladaix : 94,5 hectares,

Presmiers crus © 16 hectares en rouge
et 9 en blanc,

Villages : 58 heciares en rouge

8t 11,% ha an blane

Pernand-Vertgilesses @ 145 hectares,
Premiers ous ; 44 hactares en rouge
&1 17 en blanc

Willages : 49 hectares en rouge

et 35 ha an blanc,

[ = A
NUMERO DOUBLE /= ,

BOURGOGNE '
BEAUJOLAIS
, \

COLLINE

DES CORTONS
LES IMMANQUABLES !
ALOXE-CORTON » LADDIX ._
PERNAND-VERGELESSES £ -

LES MEILLEURS 2010 APARTIR DE 12 €

BOURGOGNE

wei11 33
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DECOUVERTE

%Y DES TERREGELESSES-FRANCOISE ANDRE
fdr pfreme, v Bnemn Despeds, rigissesr di Domoine dos Tre-
tatoeco- P rangiian Archnd, marenl dmay qualiids mrement o e I rrwubes
o el Fnmbscion, Modesties, kamipd il @'t Je peicler Jeid g1 de lsur iaslie
dans les Sfuuniations comparatoes, 1 me eete ppccoe Besutoup & apprenadee”,
afMrmie Lanilanm, jeune mamai de deun petiog flles, o DRI clins wne seénd
dn P, vonid Bu ven el 00 par son merage aved un Boorgeignon
fils des fenditoms do deenmie: KGs aissd poaiie ool Tes vies poeoduis sur
fes hidi hecsares de la preprisos Ipee ls glun n'a do cemae e B pangressati
e & inagian da tesnll des deun modsies de Lawrdann, Tairich B st Jean-
Frangom Cicho-Dasrs Cortifi s dipik 20012, be domal Lt pEeter iss effarie
war |8 trvall dis sode et la medticlsg dex pendemicies. Enojsve, Ie Evdiape 6l
proscrt et les dlavnizes poar biogs, avec un peu de i minke (H % oo
L wing, ciscls, soni 4 decomyTir durgence, gar render-vms
A0 Beyene - TR WM&

Corton-Chalemagne gramd om blonc 2000 (Jd.40€1 - 70 5
Mo purssant e dpich. Bale bopcke apade, diniie o mietrde Bsauooop de prodondear
santy ouedesr. U besu sin oe gande

Pernans] premiss oru reuge Caradeux 2010 (24,30 €] - 15
Fernans] premier cru rouge Les Fichots 3040 (24,90 €} - 15
Pernans villloge blsoc TG 050 - 145
"ﬂ'.ﬂp‘m‘lirn‘lﬂ.mhﬁ'ﬂlhl‘ﬂ“iﬂ“ﬂil -4

BOURGOGNE

wmslm tmmu! /
BOURGOGNE '
BEAUJOLAIS

COLLINE

DES CORTONS

LES IMMANQUABLES !

ALOXE-CORTON » LADDIX
PERNAND-VERGELESSES
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Francoise Andre,

'esprit de fa

E “'{\‘

uw’

S

VIGMES | TETES B3 CFP

ON PEUT SE FRAYER UN CHEMIN DANS LE VIGNOBLE

‘et une belle histoire. une
‘ romance d"aujourd hui. La Fagon

dont la famille André s'est
constituée ‘autour du vin rappelle, si
besoin en est encoré, quon ne capitalise
pas sur le terroir comrme on ke Terail pour
la plupart des autres secieurs. A I'origine
du domaine, Frangoise et Michel, les
parents, issus d'un univers moins ferrien
mais néanmaing trés terre-d-terre,
I'expertise comptable. Un couple
cependant trés au fait des avancées 21 des
défis 1iés & Ia videulmre. Qui passcra a
["acte avec sérénité, progressivement,
comme on fait les bons vins.

Chacun son rdle

En 1983, c’est "achat des premiéres
ui;:._:nc,\ Des savigny 1% cru les
vergelesses. Sylvain Pitiot, qui ne connait
pas encore la gloiee du Clos de Tart, est
alors. sollicité pour les premiéres
vinifications. Le domaine se dévelcppera

BOURGUIGNON, AVEC PATIENCE ET GOUT, SANS ETRE NE
ENTRE DEUX CEPS, C'EST CE QUE PROUVE L'HISTOIRE DU
DoMAINE DES TERGELESSES, REBAPTISE DU NOM DE
FRANCOISE ANDRE POUR ACCOMPAGNER UN CHANGEMENT
RADICAL QUI DOIT TOUT A L'ESPRIT DE FAMILLE.

Par Dominique Bruillot - Phota : Michel Jaly

par petites touches el s'appellera Les
Tergelesses, Ce qui marquera le début
d'one nouvelle &re pour les André
viticuteurs. Le rapprochement pour un
long temps avec le Comte Philippe
Senard, Macquisition de caves et la
création d'une cuverie au cour de
Beaune, sous le rempart Saint-Jean... tout
cela jalonnera prafiquement 20 années da
la lente construction d’une maison qui
trouvera en 2009 son émancipation avee
ta venue providentielle de Lauriane, la
belle filke de Frangoise et Michel André.
Inscrits dans une évolution que 'on
pourrat qualifier du méme « tonneau =, la
deuxidgme génération fait corps dans celte
affaire

Les André ont eu trois fils dont les
parcours complémentaires semblent
faconner & enx seuls l¢ destin du domaine
Thierry a rejoint s0m pére  la direction du
cahinet d'expertise comptable, il sait done
compter. Frédéric est notaire, il connait
bien les lois et les acies juridigues. Quant

i Rodolphe, 1e plus commercial des s,
il est "ambassadeur bourguignon d’un
bouchon {(voir notre encadré) assez
révolutionnaire, Lauriane, comme disent
fes Québécnis, est « feombée en amour du
vin », Diplomée en Ressources humaines,
clle n'a pas hésité i suivre une formation
de huit mois en mnologie au CFFPA
pour relever le défi de gérer au
guotidien ces ressources viticoles. Un
vrai casting de choc.

Une biodynamique familiale
Une histoire finit, une autre commendce,

comme en temoigne le plus radical des
changements, avec la nouvelle

BOURGOGNE MAGAZINE
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Rodolphe
et ses bouchons

appellation du domaine deveny 100 %
{voire plus) familial, et qui prend
symboliquement e nom de la maman,
Frangoise André. Laurane a en charge la
gestion des vins et lear commercialisation,

De la fraicheur

Elle 5'appuie désormais sar la sensibilité
de Jérdme Després, un ancien do Domaine
de la Folie (accessoirement le fils du
sommelier de Jacques Lameloise), et d'une
Equipe de six personnes au wtal. Sur 7.5
hectarcs, les appellations sont
intégralement concentrées sur la Chte de
Beaane {pemnand, chorey, savigny} avee de
nombreux premiers crus (Fichets, Cansdeux,

Vergelesses, Sous Fretille) el un grand cru
qui fait fa fierté de tout ce petit monde, le
carton charlemagne. Inscrits dans leur
époque, avec une forte implication
biodynamigue, les vins de Frangnise
André commencent & trouver leurs
marques chez les amatewrs et les promicrs
criticues. La finesse et "élégance, avec un
respect du fruit et une indéniable volonté
de fraicheur sont les caractéristiques qui
émanent déji des premires dégustations.
A croire que rien no remplace jamais fes
vertus de Ja famille. L]

& [lamatie Franpoise Andrd, T rempart St-lean
21200 Beaune. T8 0624 65.38. 85
e domaineferiegeles ses - rancoSeandre.com
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DECOUVERTE 15/20

DIEFLIIHJ'EPTE

| Edin [

ANW Deheni - TH 067 34§ 255

afichded A ln vane, e domaing o eniond Wos
[Dadyranee ). Tkl Eve
e caporabis de i, s
IOt Ve D cruh

s thermomegekees, £

7 Savigny premsler oru blees Les Vergelesses -

" i Une honrs mindabi §romerr |

\ | Choroy mags - 14,5
\ ) Besune mage - 13,5 /

DOMAINE DES TERREGELESSES / FRANCOISE ANDRE

Le Domaine des Teregsleasss 4 ks wii vl ddpuod. Cnomilldstma 2000 cne it s

ilis ke 78 bz -"II:III-:'| e avall doissd sdissmer on | B, Lamarnane Anled of s
hETle-ndse Famnguisy l.-l1| pris Ias commmamdes. Ellsi &8 ot Addjirintns fex pervions de
Jertimp Dappees panr i dinvson inchmique Las pwobdions gualitaivees sont claimiren
paion & 1a il ulisse Bologinun
I inyestissemeriin mint dgalement Thsnes BaliF Eranchir ca
I Lkans v bor e sienpliliciee, |y
g Nk Leswins sacont dliquistis Franmise Anced Led e
Bl nouwlle Symarshyae f0dE fed indi & o Sio seomir

Le i 2talt "iroub” par i tesigpe e our e b deguataton, mos Cpmengle &5 nrte, pun, ey
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' SommelierS
| INTERNATIONAL

nnES MR RS- IR TORRATIBN AL 22U

DEGUSTATION

DOSSIER SPECIAL
BOURGOGNE
= Formanas BVt

de Bt gegre

= Poateaits de vignevoms

D aations pas peglor
-Mscrs

“Cte de-Besure

- e de Ml
~Chabils_

LOR NOIR

MADE M FRANCE

Grand Cru

2015 e &ma

Robe : rouga soubard, intense et Dilantz
Nez : riche et complexe, sur las petits fruts. 3
fOLges Bt Noiry accompagnes de réglisse
un boesé fin. Bouche @ élegands & la chair
ample &t suave, sur des tamns précis
Langie finale, tout en fnesse o debca- |
lessa, Accords mots et ving: oujamoona
a tufte, Commentalre = un gand avenirl :

Visnal aspect: steady rad hus, intense and
beilfiart. Mose: rich and complex, with small |
redand black frubts and liquorics, Fine woo-
diness. Palate: elegant withample and suave
|'||-5|1. |:lr|'|.i':|.' L. JJ.'IrI};lEII'Ii!l'J.ﬁhI!:EL' and '
delicacy. Match with food: ham with truffe. |
Cornmrent: a great future! :

¥ rempar] Saint-Jean - 2100 Boaune - Tl - 06 24 65 38
Iormainaterrageiessac-francalsanta.com
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DEGUSTATION
)

- L
SommelierS EAUNE
INTERNATIONAL

Ex-RENUNE

WG L
DOMAINE FRANCOISE ANDRE

Les Vergelesses 1% Cru
M L1z ¢ A% 206

BOURGOGNE

= Formmes b Vit

e bona gegra

+Podtsait e vignmons.

* Dentationn pie fbgens -
Mcsvads

“estecetexne
b i Robe : jauns pale, brllante, refiets vrls
Mz : paktta aromatigue complass, Mk
e notes de Truiks {parmmel, ¢'éplces et
artamie 02 migl, Bouche ; irés Gal aoulibra,
legtrermiant Derda, A*taoue francha. ind
rolit e ate o agreabla, Acconds mets of
yins : poisson de rividsa sanage.

Visual aspect: pale peilsw hue, brilliant,
sgraen kinpss, Nose: complex arnmatic rmge,
‘gl frisits notes (apple), spices and hemey
arnma. Palate: very nice batanoe, sightly bat-
tery. Brank first taste. Delicate and pleasant
minerality. & atch with food: wild river fsh.

LA TASMANIE

KR
= ol e vion.

-7 ramnart Saint-Jean - 21200 Baeune - T, : 06 24 66 35 B8
-y domiaineseranetesses- francoissandre,com

S.I SOMMELIERS INTERNATIONAL
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DEGUSTATION

DEGUSTATION | AOUR L SommelierS
INTERNATIONAL

W R TR

DOMAINE DES
TERREGELESSES -
FRANGOISE ANDRE

Les Vergobesses 17 Cru 2014

mﬁnz‘-l‘.’--‘hm:mufm

izrées, ErFlomig, M
it i, e ponbe spdillie
Bt i, Blosciio o uns gllscue
franiche, fraiches, S oo b (i
sk Elote fabe, SO ks

{ wire - L hioanang gnds A Ls plan
cha. WerTARTS 1TV
et vt e
wiznal mapest: goddan tren, bail
|iant oo Sresh [Euis, 1m e
ol oy toach. Prelabs: pare St
1aars, Fregn, wigh besuriul Fraite.

Wierfinish Food Reowlnopairiogs | |

lobsiee grilkial & b plaacha Comfm
it & well- alsacidared harmo-
nliay wtnr.

7 e Sa- an i
2100 Baning
T 0 2855 AL EG

(BT T e

i, F
=
1]4

Ak

LF ]
20
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DEGUSTATION

4 : = = "
SOmmeliers

INTERNATIONAL

COFTEA-CHANTE AL AL

DOMAINE DES
TERREGELESSES -
ERANCOISE ANDRE
Grand Cr 2014

Sorvien ; 1 C -« Cande o/ dpwoygr: 2000

Lo BN O Dig, Bpicke & il
Iprfe. fese - maie e nufs blanecs
Haprg blanchas &f amardas
froiches. Soufkgng g un Boled
S Blaurne : allagus drods, mmng-
rali & riginrent: SoUGTE plolng
da proresses. Accoids mrt el

1 [ER et I_'riF-:I:.'-I,I? e ]

ammaninres © un s b D
ol
Wiswal aspect: pake goid codour, Em-
o amed et fani . g wh e - He-
shed fruits. wiibe A meene zod Fresh
almundi Undarized by Riw wis-
thercan, P Like: dleaig bt lovwad, ma-
ngEad dnnd strong hmee caste. Full of
premizes, Pood B wine palrings:
grillesd Inseser with spices. Com-
mezi= & very nice petaniia

i Hangat Sanl-Jean
21 200 Besaun B
Tl 116 4 G653 Bl
ferpmeiTeeEEte s pern A con
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®  DEGUSTATION
w

e’ iE

DEGUSTATION

LI F TSN SN R ]

DOMAINE DES
i . : TERREGELESSES -
| SommelierS FRANGOISE ANDRE
- INTERNATIONAL Grand Cru 2014
J BE 240 Vit
ki ET SPINTUSI‘Iiﬁ
e CRIBLE

Servien: 1970 - Basde ¢ Aoy 2037

Flodie : g ior e, Brmpca ot bri-
wrin ke - o e e bl
linurs blanitias o amandesg
oz e Epuignd par un DoEa
i bt e s detds, i
e el rigoutmss, Bouchs pleine
da promnesen, Aocongs main of
irm  engooste grillée g SO
Lol s Lin ki baau po-
leni.

Wl aspeot pate pokd ook lim-
ik ansl Brillant. Moe: riils. G-
bl Erais, whire flawesry ared Fresh
alipestndbi Dlvadnrllividd By & Nirvs whdio -
tirees. Palate wiralght firwsd, mi
vl wil govong foes pase Full of
premises. Fusd & mine pairvisigs:
grilled Isbgher with apbcen, Com-

migndl: & weiy Hioe fobontial

F rerpn Sanid-Jemn
21000 Beauns
Tod, (0 i o bG
ek T e (20

mmimellers rrenainesg | 1tH
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DEGUSTATION

i Sommeliers
! INTERNATIONAL

i

i CHE 240 YireS
vy St Al
ey CRIBLE

SR T

POMAINE DES TERREGELESSES -
FRANCOISE ANDRE

Sous Frétifle 1% Cru

WEEILES 3

1§ 2 ﬁ.m

Feone @ pli, mibsln smpeeies, Maz @ lids
g, ks des porlams do podmims,
ouche ¢ soupie ol Jmsse. Dol oun
okl b Araia mess, Accondts mets
ok e 2 Cedead® O gidnolile. Commen-
Radven ¢ L v b daw o S0

'!-"ll-l-l-ll uspuct: pule, shery inges, Rave: vy
Crolry, wenling st of apple, Palabe sapple
w=d far, With & nles selisl. lntesaw Rnivh
Mlek & with fand: Frog’s kegs Commesss: i
=] miatimd aisd fne wize.

;""i'-"- hE D5 TEFREGE] ESRES. - FRANCDEE Akl
AT S aan - 200 Benure - Tid. 16624 76 38 36
(Nt N pi T kA A R e e
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DOMAINE FRANCOISE ANDRE
00 *

hir u.-p;u'mgnnhle:h:?r_sheuaras;tu!mamrirap |
aamnt a3 nord de = cMe de Beaune ot cult e salon bes
iiAEERLes bivdysamigues, Les rouges 201, avec une
Mlraesicn rl'b:rd-i'_'ﬂi:E_Fq-u:l‘l'l:r'\-l BLI consommes g 556z
Biemant. Banne réussity enbianc, notamment s
SRR 5o - frdf g,

WA BETTAMEDSSE

RECOMPENSES BETTANE & DESSEAUVE 2019



PERMAMD-VERGELESSES PREMIER !
CH1) SOUS FRETILLE 1095 [DOMAINE  :
FRANCOSE ANBAE | g

SEL | HLAKE | 7915005 | BF
1 '
Dpedent dans la millesme. sars. |
se dpartr d'une fine acidsanl |
d'uee amertume gourmands.
hrines de citron, de gingembre.
et de [reits jranes bien miirs. |

RECOMPENSES BETTANE & DESSEAUVE 2018



DIMAINE FRANCDISE ANDRE
o0 E

Blancstrés missis grands amers, squitibres sukdils.
Corten-Cerlemagregasd o 3006 S i 06 WARE

i Corion - Revuarces gtaed oo 015 S 2031 554 BAM
Peraznd-Vergelesses premier cru Sous Frétille 2015
|| 2010061 356 14120
w Pemmard Les Vaumuriens 2015 Sec. 1019241 € 16120
Savigny-lés-Beamna premier cru Les Vergelesses 2015
| $ec | M08 HARE LT

T rempart Saml-jean, 71200 Beaune » Tl 03 BT 367763 0 D6 24 46 345«
andie Laiane Byshon ae = wydomaineter sgelesses-frncoiseandie oo «
V5ile ;s rendee-Tms

------------

RECOMPENSES BETTANE & DESSEAUVE 2018



BAMAINE FRANCOISE ANDRE
Q0

LE DOMAINE : Le domaine des Tferreget._nlsses. créé en
1983, estdevenu dumain-e Frang_ullse Andlre poursignifier
[eretour aune exploitation familiale. Faitrare, cestune
belle-fille de La famille, Lauriane, qui en a repris les
snes en 2009, épaulée par Jérome Després, régisseur
du domaine a partir de l'annee suivante, Avec modestje
et enthousiasme, ce duo ne manque pas d ambition. |l
travaille aujourd hui un vignoble de 9.5 hectares situé
majoritairement au nord de la Cote de Beaune et cultive
sous les préceptes biodynamiques.

LES VINS : 2014 marque l'arrivee d'une nouvelle cuvée
[corton-renardes| dans lagamme, et le débutd'une phase
de rénovation de la cuverie aux cuves thermo-regulées
rutilantes. Les blancs du millésime démentrent une
presse ambitieuse, qui apperte ici un aspect seveux et
confere delaverticalité auxvinsinfusés de notes salines,
florales, et d’agrumes. Les rouges brillent par leur
concentration de fruit évidente relevée par une mache de
tannins dense et énergique, agrémentée de notes de
graphite et de poivre,

m Beaune premier cru Les Reverses 2014 | Sec 20122 KC 14,5120
Premiére récolte du domaine de celte vigne de 40 ans
qui signe ici un vin a la maturité de fruit marquee, aux
notes de cassis, myrtilles, graphite, et tourbe iodée.

w Beaune premier cru Montée Rouge 2014 Sec 2017:12 KO # 14/20
m Beaune Les Bons Feuvres 2014 Sec 017>22 WO ® 1420
Corton - Charlemagne grand cru 2014 Sec 701518 KC % 16,5120
w Corton - Renardes grand cru 2014 | Sec 201717 NC % 16,5/20
Pernand-Vergelesses premier cru Sous Frétille 2014
Sec | 0111 NG| ¢ 16,5020
w Pommard Les Vaumuriens 2014 Sec 201724 NC @ 16/20
Savigny-is-Beauns premier cru Les Vergelesses 2014 s
Sec 2L MG % 1
= Savigny-lés-Beaune premier cru Les Vergelesses 04 i
| Sec | MBI ING % :
Savigny-\és-Beaune premier cru Les Vergelesses 2011 s
| Sec | 101618 | NC | 9 i 520
= Savigny-lés-Beaune Ez Connardises 2013 Sec Wil

: %716
T S, 10 e+ 03RO h&mﬂd?ﬁtﬁfﬁ?ﬁ-ﬁfﬂ e
andte awianelyahon com » o domaioeteregelesses f1anCOSEaIE
Stz s,

BOMAINE DES TERREGELESSES
FRANCOISE ANDRE

00

LEDOMAINE : Ledomaine des Terregelesses est devenu

le domaine Francoise André pour signifier leretour aune

expleitation familiale. Fait rare, c’est une belle-fille de

la famille, Lauriane, qui a repris les rénes, reconvertie

tle DRH en vigneronne. Avec modestie et enthousiasme,

gpaulée par Jérdme Dasprés le régisseur, ce duo ne
manque pas d'ambition. Il travaille aujourd hui sur 7,5
hectares, un vignoble situe au nord de la cite de Beaune
et cultive en démarche biodynamigue.

LES VINS : En blanc, |e point d'orgue est le corton-char-
lemagne 2013 et sa délicatesse florale, nous en aimens La
longuenr et la précision. Enrouge, ce millesime a été bien
réussi ici, la délicatesse a éle recherchée et bien captée.
Le pernand sous-frétille, le corlon-chariemagne et le
beaune les bans-feuvres sont a rechercher en 2012,

COUPDECEUR

Corlon - Charlemagee grand eri 2812 | Sec | 200530 | B1€ 1w 17120
Salin, complexe, noiseté a souhait, vertical dans e style
des charlemagnes. Il carrespond & ce que L'on peut
alteindre dans ce cru quand la vinification est precise,

w Beaune premier cru Montéz Reige 2013
Soc | 0175281 20,1DE | % 15,5120
m Deaune Les Bons Feuyres 2013 Sec 1520 1J0E de 151
w Beaune Las Bans Feuvres 20171 sec 2605210 10608 (% 15,520
Parnand-Veryelzsses premier cro Suus Frétille 2012

Sec | JH1515 | 33.20€ | 15,5020
Permand-Verpelesses premier cru Seus Frétillz 201)
Sec 20060 BBADE 14,5020

m Pommard Les Vaumuriens 2013 e aMn5:5Re (& 420

1, rompart Sainl-lzae, 21200 Aeaune = Té, 03 80 26 21 &5 0u B 24 6 38 B4
Fan - D3 80 24 21 &5 = wovws domainetesiecelesses-liancelseandie.com ¢
anilre b ianefdyahon com = Visite - S rendet-wers

D
Of
Q3

UR

RECOMPENSES BETTANE & DESSEAUVE 2016 -2017
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2012
BEALIKE

Beaune tres typique, bien
representatif de son terroir avec

la gourmandise possible du cru.

\

\ b
A boire vite mais sans ennui sur ‘u:\??%@
sa longueur gourmande. « C)U\DE

DES VINS

hettane
POREENNLA DOMAINE DES TERREGELESSES

Note: 14.5
Apogée: de 2014 a 2020
Prix: 19.50€

Dans le méme style que le
Savigny-Vergelesses, délicat,
floral, avec la méme approche
vers la noisette fraiche. On aura
interét a le laisser vieillir un peu
et a le carafer. Personnalité un
peu a part mais longueur

indéniable.

Note: 16.0
Apogée: de 2016 2 2025
Prix: 78.90€

&

2011

Agreable cru de Pernand 2011,

en version délicate et fraiche.

S

FRANCOISE ANDRE
o

LE DOMAINE : Le domaine des Terragelesses a accold
sennomceluf de sa proprétaire, Il Lravaille aujosrd hul
sur7,5 hectares, un vignoble sitwd su nord ée 12 Cite de
Beauna, vinifieon demarche biodynamigue différantes
appeliations situdes autour de la colhre colline de
Caorion,

LESVINS; Les blancs ne ressemblent pag a leurs pairs.
Seavent réduits et done & carafer, s aifichent une défi-
cal@sse florale, nous en aimons la longueur. En rougs, un
joli beaune délicat et sensual.

COLFDECEUR

Savigay-Lis-Basue prevtier cra Les Yergelesses 2011

| SeedTSAN] MK 1570
Sur la noisette, premier cru assez long el frais, délicat,
aver de |3 personnalité,

m Bapme 20121 S| 1060 050K LT
Corton - Chartamagna grand cra 201 e Mis 80E TW/H0

Fergand Vergalesses pramier eru Seas Frdtile 3011

| See| LN NAIE N
wm Savigoy-lis-Beaare premiar crulas Vergalasses 1012

I 5| Wadsi 130 ’ m

TITOR Regre s LIS M b D SR BB - P R IRETH 5
anire[arimeighonon « s dunasdaregeenes - lancageandacon
Veite : S eocermas.

Note: 14.0
Apogee: de 2014 a 2020
Prix: 31.90€

RECOMPENSES BETTANE & DESSEAUVE 2015
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2010
CHOREV-LES BEALNE
LT oy Biw=s

FRANCOISE ANDRE -

Ce vin que ’on doit aérer avant DOMAIME DES TERREGELESSES

de servir pour évaporer sa 7, rempart Salnt-Jean = 21200 Beaune

legere réduction laisse place a Tél. 0624 &6 58 B6 » Fax : 03 80 24 21 44

une tres jolie matiere, ¢legante andre.lauriana @yahoo.com

ct florale. Trés joli style. wwwl.domaineterregelessas-francolzeandre.com
Vistte @ Sur rendez-wous.

Note: 15.5 Frangoise André signe désormals ses vins qui étaient

auparavant vendus par le Domaine du Comte Sé-
nard. Son premier millésime a donné des vins au
caractére de terrolr et de ferment bien marqué.

Apogee: de 2013 a 2016
Prix: 16.00€

(7

2010
ORTON- CHAAL FPHACKE
Tmavh i’y

2010
SO BEALRE 1™ (1
Lis

Méme réduction que sur le Forte réduction sur la noisette,

Savigny, forme plus intense, mais beaucoup de longueur et
gny p P g
grande longueur, grand de personnalité.

caractere mais ce style trop type

peut déplaire a certains. Grande Note: 15.5

persistance. Apogee: de 2016 a 2020
Prix: 27,40€

Note: 17.0

Apogee: de 2018 a 2025

Prix: 72.00€

RECOMPENSES BETTANE & DESSEAUVE 2014 -2013
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2008
PERar D VERIELEES T O
[ Y

De la tension et une droiture
liée au terroir évidente en fin de
bouche, agreable et subtil.

Note: 14.0
Apogee: de 2013 a 2016
Prix: NC

FRANCOISE ANDRE -
DOMAINE DES TERREGELESSES

7, rempart Salnt-Jean * 21200 Beaune

Tél, 06 24 &6 S8 B6 » Fax - 03 80 24 21 44
andrelauriane @yahoo.com
wwee.domaineterregelessas-francoiseandre.com
Vistte @ Sur rendez-vous,
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CORTON-CHARLEMAGNE
Le grand cru corton-charlemagne
provient de la partie haute de la
"montagne de Corton", propice au
chardonnay - cépage qui a aujourd'hui
totalement remplace I'aligote, autorise
jusqu'en 1948 [dans  l'ancienne
appellation charlemagne].ll tire son
nom de l'empereur carolingien qui,
dit-on, aurait fait planter ici des vignes
blanches pour ne pas tacher sa barbe.
La plus grande partie de la production
vient des communes de Pernand-
Vergelesses et d'Aloxe-Corton. Vins de
garde, les corton-charlemagne
atteignent leur plenitude apres cinq a

dix ans.

2012
CORTON - CHA PHACKE
Trmaut ity

C’est avec le millésime 2012, année de la
certification bio de son domaine, que Laurianne
André obtient son premier coup de coeur. Pour
son vin or soutenu, mélant un grille flatteur
héritier du fut 4 des nuances de fruits blancs
confits et d’¢pices d'une rare élégance.
Particuliecrement gras et ample a I'attaque, il
évolue sur des notes de fruits bien mirs et offre
une finale a la fois fraiche, fin et longue : un
superbe équilibre.

Note: **
Apogee: de 2020 a 2025
Prix: 75 4 100€

S

Un domaine de 9 ha (en bio certifie depuis 2012)
cree¢ en 1983 par Frangoise André et I'un des
derniers a avoir ses caves derrieres les remparts de
Beaune. Auparavant confi¢ au Comte Sénard, la
gestion est assurée par Lauriane Andre, la belle-
fille de la propriétaire

Apres un coup de coeur pour son Corton-
Charlemagne 2012, la famille André signe un
2013 qui, s’il n’atteint pas les sommets de son
alné, reste remarquable. La robe est superbe,
d’un jaune doré¢ limpide. Le nez, délicat et
complexe, associe le raisin mar, les fleurs
blanches, le beurre frais et un boisé discret. Une
attaque souple et mineérale introduit de la belle
maniere une bouche ample, tendre et dense, avec
en soutien une fraicheur impeccablement ajustée.
Une puissance maitrisce, de 1’¢légance, de

I’équilibre, les attributs du grand cru sont reunis

Note: **

Apogee: de 2020 a 2030
Accord : Sole meuniére
Prix: 75 a 100€

RECOMPENSES HACHETTE 2016 & 2017



PERNAND-VERGELESSES
Situé a la réunion de deux vallées,
expose plein sud, le village de Pernand
est sans doute le plus "vigneron" de la
Cote. Rues étroites, caves profondes,
vignes de coteaux, hommes de grand
coeur et vins subtils lui ont fait une
solide reputation, a laquelle de vieilles
familles bourguignonnes ont
largement contribue. Il possede le bois
de Corton, ainsi qu'une partie des
terroirs en grand cru de la celebre
"montagne". Parmi les lers crus, le
plus répute est I'le des Vergelesses, qui

donne des vins tout en finesse.

(0

2011
CDRTON: CHARL FMACKE
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D’une belle parcelle de vingt-sept ans d’age
exposée plein sud, Lauriane André a extrait un
Charlemagne plein de relief et de charme; un
vin qui a connu un ¢levage luxueux de 24 mois
en fit, ou le bois reste pourtant mesure.

Au nez, de fines fragrances de fleurs, d’agrumes
confits et de pierre a fusil se matinent d’un
toaste leger.

Le palais se montre généreux, gras, onctueux et
tres long, stimule jusqu’en finale par une juste

fraicheur aux accents du terroir

Note: ¥
Apogee: de 2017 a 2024
Prix: 75 a 100€

Un domaine de 8,5 ha (en bio certifie depuis
2012) crée en 1983 par Frangoise Andre et 'un

des derniers a avoir ses caves derrieres les

remparts de Beaune. Auparavant confi¢ au Comte
Seénard, la gestion est assurée par Lauriane Andre,

la belle-fille de la proprietaire

Des onzelers crus que compte Pernand,

le climat Sous Fretille fait partie des meilleurs :
ce 2011 arrive en finale des coups de coeur.

Ses arguments : des parfums bien marié¢s de pain
grille et de fleurs blanches, de la rondeur, du
volume et un fruité délicat en bouche, de la

persistance et beaucoup d’equilibre.

Note: **

Apogee: de 20142 2019

Accord : Carpaccio de Saint-Jacques a ’aneth
Prix: 20 a 30€

RECOMPENSES HACHETTE 2015
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Propos¢ par Lauriane Andre, belle-fille de
Frangoise, la proprictaire, ce domaine de
7,09 ha est I'un des derniers a abriter sa cave
et sa cuverie dans les remparts de Beaune.

Elles proposent un 1 cru couleur jaune
citron intense, aux senteurs de grille et
d’agrumes, rond, boisé¢ et de bonne longueur
en bouche, une finale saline concluant la

degustation.

Note:

Apogee: A boire des cet automne
Accord : Risotto aux fruits de mer
Prix: 20 a 30€

0z

2010

ORTON: CHARL EMAGKE
] ix

La vigne de Corton-Charlemagne fut offerte par
I'empereur Charlemagne en 775 a la Collegiale
Saint-Andoche de Saulieu. Trente-cinq are de cet
illustre héritage ont échu a ce domaine familial
gere par Lauriane Andre, belle-fille de Frangoise,
qui a engag¢ la conversion bio de I’exploitation.

Le chardonnay donne naissance au fleuron de la
gamme . Le 2010 doit étre sollicite pour libérer ses
parfums, de subtiles fragrances d’agrumes et un
boise epice et grille legué par un ¢levage en fit de
vingt-quatre mois. Apres une attaque ronde et
souple, des impressions de vivacité s’imposent. Un
ensemble riche, présent et equilibre, qui meérite

d’attendre deux ans pour que son boisé se fonde.

Apogee: vers 2015

Accord : Tartare de saumon et de crabe avec son
gaspacho d’agrumes

Prix: 75 a 100€

CHOREY-LES-BEAUNE
Situe dans la plaine, pres de Savigny-
les-Beaune et d’Aloxe-Corton, en
face du cone de dé¢jection de la
combe de Bouilland, le village
produit une majoritée de vins rouges

friands et facile d’acces.

« Les vrais gourmands lisent en remuant les levres pour
deguster les mots », selon Yvan Audouard ; les degustateurs
du Guide n’ont pas cherche leurs mots pour décrire ce vin.
Un vin de femmes : Francoise André et sa belle-fille
Lauriane, qui gere 7,9 ha du domaine dont cette imposante
parcelle de 2.28 ha de Chorey.

Epaulées en cave par Jerome Despres, elles signent un 2009
lumineux dans sa robe rouge cerise, intense dans ses
parfums de myrtille, de mire et de cassis nuancés de notes
florales et d’un bois¢ leger. Le palais offre beaucoup de
mache, de gras et de rondeur, soutenu par tanins fondus.

Une gourmandise a découvrir

Note: **

Apogee: Des I'automne ou a revoir dans quatre ou cing
Accord : Lapin en gibelotte

Prix: 114 15€

RECOMPENSES HACHETTE 2014 - 2013




CORTON-CHARLEMAGNE

Le grand cru corton—charlemagne

provient de la partie haute de la
"montagne de Corton", propice au
chardonnay - cépage qui a aujourd'hui
totalement remplace I'aligote, autorise
jusqu'en 1948  [dans l'ancienne
appellation charlemagne].ll tire son
nom de l'empereur carolingien qui,
dit-on, aurait fait planter ici des vignes
blanches pour ne pas tacher sa barbe.
La plus grande partie de la production
vient des communes de Pernand-
Vergelesses et d'Aloxe-Corton. Vins de
garde, les corton-charlemagne
atteignent leur plenitude apres cinq a

dix ans.

Voici la  premiere ¢toile dans le Guide pour
I'eéquipe de Frangoise André qui, sous la
conduite de sa belle-fille, Lauriane, a repris le
domaine des Terregelesses.

2009 marque aussi le début de la conversion en
biodynamie des 7 ha du vignoble, 30 ares
consacres a ce grand cru.

Ce dernier se distingue par son delicat bouquet
d’agrumes, de poire et de fleurs blanches
agremente d’un leger boise.

En bouche, il se révele ample, suave et fin,

vivifi¢ par une belle finale acidulee

Note: *
Apogée: de 2014 a 2019
Prix: 75 a 100€

RECOMPENSES HACHETTE 2012
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NOTES PERSONNELLES




NOTES PERSONNELLES




Découvrez toute l'actualité du domaine
via notre site internet
www.domalinefrancoiseandre.fr

7 Rempart Saint Jean 21200 Beaune FRANCE
Téléphone : +33 (0)6 24 66 38 86
Contact : Lauriane ANDRE
Mail : andre.lauriane(@domainefa.fr


http://domaineterregelesses-francoiseandre.com/
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