
REVUE DE PRESSE
&

RÉCOMPENSES

Domaine Françoise André
Tél : + 33 (0)6 24 66 38 86

7 Rempart Saint-Jean - 21200 BEAUNE
www.domainefrançoiseandre.fr



REVUE DE PRESSE & RECOMPENSES 



REVUE DE PRESSE & RECOMPENSES 

SOMMAIRE 



REVUE DE PRESSE & RECOMPENSES 



Revue de Presse 



LA REVUE DES VINS DE FRANCE 
N° 626 – novembre 2018 – Page 89 

LES DOSSIERS DE LA RVF 



LA REVUE DES VINS DE FRANCE 
N° 626 – novembre 2018 – Page 89 

LES DOSSIERS DE LA RVF 



LA REVUE DES VINS DE FRANCE 
N° 626 – novembre 2018 – Page 95 

LES DOSSIERS DE LA RVF 



LA REVUE DES VINS DE FRANCE 
Numéro Spécial  - 236 Pages – Page 108  

MILLÉSIME 2018 : Les meilleurs vins jugés à l'aveugle 



LA REVUE DES VINS DE FRANCE 
Numéro Spécial  - 236 Pages – Page 109  

MILLÉSIME 2018 : Les meilleurs vins jugés à l'aveugle 



BOURGOGNE AUJOURD’HUI 
N° 141  – Bimestriel– Page 50 

SPÉCIAL MILLÉSIME 2017 



BOURGOGNE AUJOURD’HUI 
N° 141  – Bimestriel– Page 59 

SPÉCIAL MILLÉSIME 2017 



LA REVUE DES VINS DE FRANCE 
N° 622 – Juin2018 – Page 113 

SPÉCIAL MILLÉSIME 2017 



LA REVUE DES VINS DE FRANCE 
N° 612 – Juin 2017 – Page 132 

SPÉCIAL MILLÉSIME 2016 



LA REVUE DES VINS DE FRANCE 
N° 612 – Juin2017 – Page 131 

SPÉCIAL MILLÉSIME 2016 



LA REVUE DES VINS DE FRANCE 
N° 612 – Juin 2017 – Page 129 

LES DÉLICIEUX EN CÔTE 
DE BEAUNE 



LA REVUE DES VINS DE FRANCE 
N° 612– Juin 2017 – Page 126 

HOMMAGE AUX 
VIBRANTS 2016 



LA REVUE DES VINS DE FRANCE 
N° 610 – Avril 2017 – Page 116 

LES MODESTES QUI  
TUTOIENT LES GRANDS 



BOURGOGNE AUJOURD’HUI 
N° 134  – Mars 2017 – Page 26 

SPÉCIAL COLLINE 
 DE CORTON 



BOURGOGNE AUJOURD’HUI 
N° 133  – Janvier 2017 – Page 44 

SPÉCIAL SAVIGNY & 
CHOREY-LES-BEAUNE 



WINE ENTHUSIAST  
11/01/2017 

LES BONNES NOTES 



WINE ENTHUSIAST  
11/01/2017 

GOOD SCORE 



BOURGOGNE AUJOURD’HUI 
N° 130  – Juin 2016 – Page 115 

LE  TOP 
SPECIAL 2015 



NUMERO SPÉCIAL - LA REVUE DES VINS DE FRANCE 
N° 602 – Juin 2016 – Page 115 

MEILLEURS  
GRANDS CRUS 2015 



NUMERO SPÉCIAL - LA REVUE DES VINS DE FRANCE 
N° 602 – Juin 2016 – Page 126 

DOMAINE A SUIVRE 



NUMERO SPÉCIAL - LA REVUE DES VINS DE FRANCE 
N° 602 – Juin 2016 – Page 131 

MEILLEURS 2015 



NUMERO SPÉCIAL - LA REVUE DES VINS DE FRANCE 
N° 592 – Juin 2015 – Page 109 

INCONTOURNABLE 



WEINWELT (D) 
N° 5 – Septembre 2014 – Page 72 

INTERNATIONAL 



WEINWELT (D) 
N° 5 – Septembre 2014 – Page 74 

INTERNATIONAL 



SANCTUAIRE MEIJI JINGU (JAPON) 
Sanctuaire shintoïste au cœur de Tokyo 

CONSECRATION 



BOURGOGNE AUJOURD’HUI 
N° 118 – Août 2014 – Page 53 

MEILLEURS 2013 



BOURGOGNE AUJOURD’HUI 
N° 118 – Août 2014 – Page 57 

MEILLEURS 2013 



THE TIMES (GB) 
1er Mars 2014  – Art. Jane MacQuitty 

MEILLEURS 2013 



BOURGOGNE AUJOURD’HUI 
N° 115 – Janvier 2014 – Page 69 

Lauriane André 

ESPOIR DE L’ANNÉE 



BOURGOGNE AUJOURD’HUI 
N° 114 – Novembre 2013 – Page 49 

DEGUSTATION 



LA REVUE DU VIN DE FRANCE 
N° 575 – Octobre 2013 – Page 85 

DECOUVERTE 



BOURGOGNE AUJOURD’HUI 
N° 112 – Juillet 2013 – Page 51 

MEILLEURS 2012 



BOURGOGNE AUJOURD’HUI 
N° 112 – Juillet 2013 – Page 57 

MEILLEURS 2012 



BOURGOGNE AUJOURD’HUI 
N° 111 – Mai 2013 – Page 33 

REGARD D’EXPERT 



BOURGOGNE AUJOURD’HUI 
N° 111 – Mai 2013 – Page 35 

DECOUVERTE 



BOURGOGNE MAGAZINE 
N° 17 – Mai 2011 – Page 100 

PRESENTATION 



BOURGOGNE MAGAZINE 
N° 17 – Mai 2011 – Page 101 



BOURGOGNE AUJOURD’HUI 
N° 106 – Juillet 2012 – Page 53 

DECOUVERTE 15/20 



THE TIMES (GB) 
13 Octobre 2012  – Art. Jane MacQuitty 

INTERNATIONAL 



S.I SOMMELIERS INTERNATIONAL 
N° 161-– Page  79 

DÉGUSTATION 



S.I SOMMELIERS INTERNATIONAL 
N° 161-– Page  79 

DÉGUSTATION 



S.I SOMMELIERS INTERNATIONAL 
N° 157– Automne 2017 – Page 129 

DÉGUSTATION 



S.I SOMMELIERS INTERNATIONAL 
N° 157 – Automne2017 – Page 115 

DÉGUSTATION 



S.I SOMMELIERS INTERNATIONAL 
N° 153– Automne2016– Page 63 

DÉGUSTATION 



S.I SOMMELIERS INTERNATIONAL 
N° 153– Automne2016– Page 77 

DÉGUSTATION 



Récompenses 



GUIDE BETTANE & DESSEAUVE 



RECOMPENSES BETTANE & DESSEAUVE 2019 



RECOMPENSES BETTANE & DESSEAUVE 2018 



RECOMPENSES BETTANE & DESSEAUVE 2018 



RECOMPENSES BETTANE & DESSEAUVE 2016 -2017 



Beaune très typique, bien 
représentatif de son terroir avec 
la gourmandise possible du cru. 
À boire vite mais sans ennui sur 
sa longueur gourmande. 
 
Note: 14.5  
Apogée: de 2014 à 2020 
Prix: 19.50€ 

RECOMPENSES BETTANE & DESSEAUVE 2015 

2012 

Dans le même style que le 
Savigny-Vergelesses, délicat, 
floral, avec la même approche 
vers la noisette fraîche. On aura 
intérêt à le laisser vieillir un peu 
et à le carafer. Personnalité un 
peu à part mais longueur 
indéniable. 
 
Note: 16.0  
Apogée: de 2016 à 2025 
Prix: 78.90€ 

2011 

Agréable cru de Pernand 2011, 
en version délicate et fraîche. 
 
Note: 14.0  
Apogée: de 2014 à 2020 
Prix: 31.90€ 

2011 



RECOMPENSES BETTANE & DESSEAUVE 2014 -2013 

Même réduction que sur le 
Savigny, forme plus intense, 
grande longueur, grand 
caractère mais ce style trop typé 
peut déplaire à certains. Grande 
persistance. 
 
Note: 17.0  
Apogée: de 2018 à 2025 
Prix: 72.00€ 

2010 

Forte réduction sur la noisette, 
mais beaucoup de longueur et 
de personnalité. 
 
Note: 15.5  
Apogée: de 2016 à 2020 
Prix: 27,40€ 

2010 

Ce vin que l’on doit aérer avant 
de servir pour évaporer sa 
légère réduction laisse place à 
une très jolie matière, élégante 
et florale. Très joli style. 
 
Note: 15.5  
Apogée: de 2013 à 2016 
Prix: 16.00€ 

2010 



RECOMPENSES BETTANE & DESSEAUVE 2012 

De la tension et une droiture 
liée au terroir évidente en fin de 
bouche, agréable et subtil. 
 
Note: 14.0  
Apogée: de 2013 à 2016 
Prix: NC 

2008 



GUIDE HACHETTE 



RECOMPENSES BETTANE & DESSEAUVE 2018 



RECOMPENSES HACHETTE 2016 & 2017 

CORTON-CHARLEMAGNE 
Le grand cru corton-charlemagne 
provient de la partie haute de la 
"montagne de Corton", propice au 
chardonnay - cépage qui a aujourd'hui 
totalement remplacé l'aligoté, autorisé 
jusqu'en 1948 [dans l'ancienne 
appellation charlemagne].Il tire son 
nom de l'empereur carolingien qui, 
dit-on, aurait fait planter ici des vignes 
blanches pour ne pas tacher sa barbe. 
La plus grande partie de la production 
vient des communes de Pernand-
Vergelesses et d'Aloxe-Corton. Vins de 
garde, les corton-charlemagne 
atteignent leur plénitude après cinq à 
dix ans. 

Un domaine de 9 ha (en bio certifié depuis 2012) 
créé en 1983 par Françoise André et l’un des 
derniers à avoir ses caves derrières les remparts de 
Beaune. Auparavant confié au Comte Sénard, la 
gestion est assurée par Lauriane André, la belle-
fille de la propriétaire 

C’est avec le millésime 2012, année de la 
certification bio de son domaine, que Laurianne 
André obtient son premier coup de cœur. Pour 
son vin or soutenu, mêlant un grillé flatteur 
héritier du fut à des nuances de fruits blancs 
confits et d’épices d’une rare élégance. 
Particulièrement gras et ample à l’attaque, il 
évolue sur des notes de fruits bien mûrs et offre 
une finale à la fois fraîche, fin et longue : un 
superbe équilibre. 
 
Note: ** 
Apogée: de 2020 à 2025 
Prix: 75 à 100€ 

2012 

Après un coup de cœur pour son Corton-
Charlemagne 2012, la famille André signe un 
2013 qui, s’il n’atteint pas les sommets de son 
aîné, reste remarquable. La robe est superbe, 
d’un jaune doré limpide. Le nez, délicat et 
complexe, associe le raisin mûr, les fleurs 
blanches, le beurre frais et un boisé discret. Une 
attaque souple et minérale introduit de la belle 
manière une bouche ample, tendre et dense, avec 
en soutien une fraîcheur impeccablement ajustée. 
Une puissance maîtrisée, de l’élégance, de 
l’équilibre, les attributs du grand cru sont réunis 
 
Note: ** 
Apogée: de 2020 à 2030 
Accord : Sole meunière 
Prix: 75 à 100€ 

2013 



2011 

Des onze1ers crus que compte Pernand,  
le climat  Sous Frétille fait partie des meilleurs :  
ce 2011 arrive en finale des coups de cœur. 
Ses arguments : des parfums bien mariés de pain 
grillé et de fleurs blanches, de la rondeur, du 
volume et un fruité délicat en bouche, de la 
persistance et beaucoup d’équilibre. 
 
Note: ** 
Apogée: de 2014 à 2019 
Accord : Carpaccio de Saint-Jacques à l’aneth 
Prix: 20 à 30€ 

RECOMPENSES HACHETTE 2015 

D’une belle parcelle de vingt-sept ans d’âge 
exposée plein sud, Lauriane André a extrait un 
Charlemagne plein de relief et de charme; un 
vin qui a connu un élevage luxueux de 24 mois 
en fût, où le bois reste pourtant mesuré.  
Au nez, de fines fragrances de fleurs, d’agrumes 
confits et de pierre à fusil se mâtinent d’un 
toasté léger.  
Le palais se montre généreux, gras, onctueux et 
très long, stimulé jusqu’en finale par une juste 
fraîcheur aux accents du terroir 
 
Note: * 
Apogée: de 2017 à 2024 
Prix: 75 à 100€ 

2011 

Un domaine de 8,5 ha (en bio certifié depuis 
2012) créé en 1983 par Françoise André et l’un 
des derniers à avoir ses caves derrières les 
remparts de Beaune. Auparavant confié au Comte 
Sénard, la gestion est assurée par Lauriane André, 
la belle-fille de la propriétaire 

PERNAND-VERGELESSES 
Situé à la réunion de deux vallées, 
exposé plein sud, le village de Pernand 
est sans doute le plus "vigneron" de la 
Côte. Rues étroites, caves profondes, 
vignes de coteaux, hommes de grand 
coeur et vins subtils lui ont fait une 
solide réputation, à laquelle de vieilles 
familles bourguignonnes ont 
largement contribué. Il possède le bois 
de Corton, ainsi qu'une partie des 
terroirs en grand cru de la célèbre 
"montagne". Parmi les 1ers crus, le 
plus réputé est l'Île des Vergelesses, qui 
donne des vins tout en finesse. 



RECOMPENSES HACHETTE 2014 - 2013 

CHOREY-LÈS-BEAUNE 
Situé dans la plaine, près de Savigny-
lès-Beaune et d’Aloxe-Corton, en 
face du cône de déjection de la 
combe de Bouilland, le village 
produit une majorité de vins rouges 
friands et facile d’accès. 

2009 

Proposé par Lauriane André, belle-fille de 
Françoise, la propriétaire, ce domaine de 
7,09 ha est l’un des derniers à abriter sa cave 
et sa cuverie dans les remparts de Beaune. 
Elles proposent un 1er cru couleur jaune 
citron intense, aux senteurs de grillé et 
d’agrumes, rond, boisé et de bonne longueur 
en bouche, une finale saline concluant  la 
dégustation. 
 
Note:  
Apogée: A boire dès cet automne 
Accord : Risotto aux fruits de mer 
Prix: 20 à 30€ 

La vigne de Corton-Charlemagne fut offerte par 
l’empereur Charlemagne en 775 à la Collégiale 
Saint-Andoche de Saulieu. Trente-cinq are de cet 
illustre héritage ont échu à ce domaine familial 
géré par Lauriane André, belle-fille de Françoise, 
qui a engagé la conversion bio de l’exploitation. 
Le chardonnay donne naissance  au fleuron de la 
gamme . Le 2010 doit être sollicité pour libérer ses 
parfums, de subtiles fragrances d’agrumes et un 
boisé épicé et grillé légué par un élevage en fût de 
vingt-quatre mois. Après une attaque ronde et 
souple, des impressions de vivacité s’imposent. Un 
ensemble riche, présent et équilibré, qui mérite 
d’attendre deux ans pour que son boisé se fonde.  
 
Apogée: vers 2015 
Accord : Tartare de saumon et de crabe avec son 
gaspacho d’agrumes 
Prix: 75 à 100€ 

2010 

« Les vrais gourmands lisent en remuant les lèvres pour 
déguster les mots », selon Yvan Audouard ; les dégustateurs 
du Guide n’ont pas cherché leurs mots pour décrire ce vin. 
Un vin de femmes : Françoise André et sa belle-fille 
Lauriane, qui gère 7,9 ha du domaine dont cette imposante 
parcelle de 2.28 ha de Chorey.  
Épaulées en cave par Jérôme Desprès, elles signent un 2009 
lumineux dans sa robe rouge cerise, intense dans ses 
parfums de myrtille, de mûre et de cassis nuancés de notes 
florales et d’un boisé léger. Le palais offre beaucoup de 
mâche, de gras et  de rondeur, soutenu par tanins fondus. 
Une gourmandise à découvrir 
 
Note: ** 
Apogée: Dès l’automne ou à revoir dans quatre ou cinq  
Accord : Lapin en gibelotte 
Prix: 11 à 15€ 



RECOMPENSES HACHETTE 2012 

Voici la  première étoile dans le Guide pour 
l’équipe de Françoise André qui, sous la 
conduite de sa belle-fille, Lauriane, a repris le 
domaine des Terregelesses. 
2009 marque aussi le début de la conversion en 
biodynamie des 7 ha du vignoble, 30 ares 
consacrés à ce grand cru. 
Ce dernier se distingue par son délicat bouquet 
d’agrumes, de poire et de fleurs blanches 
agrémenté d’un léger boisé. 
En bouche, il se révèle ample, suave et fin, 
vivifié par une belle finale acidulée 
 
Note: * 
Apogée: de 2014 à 2019 
Prix: 75 à 100€ 

CORTON-CHARLEMAGNE 
Le grand cru corton-charlemagne 
provient de la partie haute de la 
"montagne de Corton", propice au 
chardonnay - cépage qui a aujourd'hui 
totalement remplacé l'aligoté, autorisé 
jusqu'en 1948 [dans l'ancienne 
appellation charlemagne].Il tire son 
nom de l'empereur carolingien qui, 
dit-on, aurait fait planter ici des vignes 
blanches pour ne pas tacher sa barbe. 
La plus grande partie de la production 
vient des communes de Pernand-
Vergelesses et d'Aloxe-Corton. Vins de 
garde, les corton-charlemagne 
atteignent leur plénitude après cinq à 
dix ans. 
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